
� Geen contracten ouders, wel 
inschrijven voor essentiële gegevens

� Gekwalificeerd personeel
� Verzorging van gevarieerde 

maaltijden 

� Lunch: soep, brood, salade, fruit, 
verschillende soorten beleg, zuiveltoetje

� Instructie en begeleiding
overblijfouders

� Interne trainingen



� Centrale maaltijdvoorziening voor 
alle vestigingen van KSH

� HACCP normen 

� Ondersteuning van diëtist

� Vitamines, voedingswaarde en 
variatie

� Diëten, allergieën, voedingswensen 

uit geloofsovertuiging



� TSO

� Professionele leiding met

vrijwilligers

� Volwaardige lunch

� BSO

� Leidsters actief bezig met kinderen

� Prima warme maaltijd bereid in professionele keuken

� Mogelijkheid van ontbijt (voor schooltijd)

� Aanblik en materiaal dat anders is dan binnen de 
school

� Organisatie naschoolse activiteiten (anders dan 
anderen)



� Zicht op kwaliteit

� Strakke organisatie

� Professionele uitstraling

� Nu ook aanbod in ‘ons’ deel van de wijk

� Gezamenlijke pedagogische aanpak (normen/waarden)

� Geen ‘gesleep’ met kinderen in busjes

� Kwaliteitsimpuls interieur school

� Verschil klantgerichtheid/omgaan met kritiek, bv. opmerking
over voeding/lunch

� Korte lijnen m.b.t. overleg (coördinator vanuit directie)



� sept. ’06-april ’07 gesprekken

met ‘oude’ aanbieder

� 11 april bezoek school met Kinder Service 
Hotels

� 20 april 1e gesprek Kinder Service Hotels

� Half/eind mei tekening incl. financieel 
voorstel

� 18 juni informatieavond MR door KSH

� Begin juli akkoord MR/team/bovenschools

� 11 juli informatieavond ouders door KSH


